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Informacja
Dla kandydatéw ubiegajacych sie o egzamin
czeladniczy:

Egzamin czeladniczy sklada sie z dwoch czesci :

e egzamin praktyczny
e egzamin teoretyczny

Egzamin praktyczny :

Termin i miejsce egzaminu praktycznego ustala Przewodniczgcy  zespotu
egzaminacyjnego .
Czas trwania etapu praktycznego nie moze by¢ diuzszy niz 24 godziny fgcznie, w
ciggu trzech dni.
Zgtaszajgc sie na egzamin praktyczny, kandydat zobowigzany jest przedtozy¢:

1. skierowanie na egzamin praktyczny,

2. dowod tozsamosci / przedktada rowniez na egzaminie teoretycznym

3. stosowng odziez robocza,

4. wilasne narzedzia
Egzamin teoretyczny : sktada sie z dwdch czesci pisemnej i ustnej.

Czes¢ pisemna polega na udzieleniu przez kandydata odpowiedzi na pytania z
zakresu nastepujgcych tematow:

rachunkowos¢ zawodowa,

dokumentacja dziatalnosci gospodarczej,

rysunek zawodowy,

zasady bezpieczenstwa i higieny pracy oraz ochrony przeciwpozarowej,
podstawowe zasady ochrony srodowiska,

podstawowe przepisy prawa pracy,

. podstawowa problematyka prawa gospodarczego i zarzgdzania
przedsiebiorstwem.
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Do wypetnienia test — w kazdym temacie jest siedem pytan . Kazde pytanie zawiera
trzy propozycje odpowiedzi, z ktérych jedna jest prawidtowa

Czesé ustna polega na udzieleniu przez kandydata odpowiedzi na pytania z
zakresu nastepujgcych tematow:

1. technologia

2. maszynoznawstwo

3. materiatoznawstwo

W kazdym temacie 3 pytania. Razem na czesci ustnej 9 pytan



TECHNOLOGIA

1. Oméw budowe jajka.

2. Wymien rodzaje smietan.

3. Omdw sposbb sporzgdzania zupy krem i wymien dodatki do o tej zupy.
4. Jakie sg sposoby podawania kawy ?

5. Wymien dodatki do zupy krem.

6. Co to jest zakgska ?

7. Jakie potrawy podaje sie na $niadanie wiedenskie wzmocnione ?
8. Wino stotowe czerwone podaje sie do :

9. Czym zageszcza sie zupy krem ?

10. Na czym polega flambirowanie potraw ?

11. Dobierz dwie potrawy do nazwy kraju : Wiochy, Hiszpania, Rosja
12. Czym zageszcza sie zupy owocowe ?

13. Jakie wyrdzniamy sposoby podawania herbaty ?

14. kiedy podajemy sery ?

15. Zakgska jest to ...

MASZYNOZNAWSTWO
1. Co to jest komora chtodnicza i jakie srodki zywnosciowe sie w nigj
przechowuje.
2. Wymien urzgdzenia do wyciskania sokow , omow dziatanie jednego z nich.
3. Jakie czynnosci wykonuje sie w zmywalni naczyn stotowych ?
4. Co to jest wentylacja i jakie znasz rodzaje wentylacji ?
5. do czego stuzy kelnerowi mata tacka ?
6. Co to jest Saturator bufetowy ?
7. Jakie znasz srodki transportu wewnetrznego ?
8. Wymieh znane urzgdzenia chtodnicze i zamrazalnicze.
9. Omow wyposazenie zmywalni do mechanicznego mycia naczyn
10. Jakie tace ma do dyspozycji kelner ?
11. Co sktada sie na drobny sprzet do obstugi ?
12. Wymien 3 urzgdzenia podgrzewcze.
13. Scharakteryzuj prawidtowy ukfad funkcjonalny rozdzielni kelnerskiej i
zmywalni.
14 Wymien rodzaje zastawy metalowej stotowej i podaj ich zastosowanie.
15. Do czego stuzg podgrzewacze ( bemary) ?

MATERIALOZNAWSTWO

. Jakie sg sposoby podawania piwa ?

. Wymien dwie zasady przenoszenia talerzy.

. Jakich zasad nalezy przestrzegac dekorujgc stét ?

. Jakie zadania wykonuje barman, barista, a jakie sommelier ?

. Jakie czynnosci obejmuje przygotowanie Sali konsumenckiej ?
. Wymien informacje jakie musi zawiera¢ karta menu.

. Co zalicza sie do bielizny stotowej ?
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8. Od czego rozpoczynamy nakrywanie stotu ?

9. Wymien rodzaje sniadan

10. Wymien zastawe szklang .

11 Jak sporzadza sie rachunek kelnerski

12.Jakie sg zasady przenoszenia potmiskow ?

13. Podaj przyktady zaktaddw gastronomicznych tupu zamknietego.
14. Z jakiej strony serwuje sie zupy ?

15. Co to jest SZTAPLOWANIE ?

| RACHUNKOWOSC ZAWODOWA

1. lle dyspenserdw do soku o pojemnosci 20 litrow kazdy nalezy zaplanowac przy
jednoczesnej ekspedycji 2 200 porcji napoju, jezeli jedna porcja tego napoju ma
pojemnos¢ 200 mi?

2. Oblicz cene netto jednej butelki rumu zakupionej w cenie 45,00 ztotych brutto,
jezeli wartos¢ podatku VAT dla napojéw alkoholowych wynosi 23%.

3. Na jakg kwote kelner powinien wystawic rachunek za 16 zestawow obiadowych,

jezeli cena gastronomiczna brutto jednego zestawu obiadowego wynosi 31,00 zi, a

zakfad udzielit 20% rabatu od kwoty koncowe;j?

4. Na podstawie informacji zawartej w tabeli, wskaz ile dni przed terminem

organizaciji przyjecia okolicznosciowego zleceniodawca moze wycofac sie z jej

organizacji bez ponoszenia kosztow?

5. Korzystajac z informacji podanych w tabeli, oblicz ile litréw zupy krem z cukinii

nalezy sporzadzi¢ na przyjecie dla 80 osob.

6. lle kompletow filizanek z podstawkami nalezy przygotowaé na przerwe kawowg dla

50 os6b z 40% zapasem?

7. Na podstawie danych zawartych w tabeli oblicz, ile btonnika, weglowodanow i

witaminy C zawiera 200 g surowki.

8. llu kelneréw nalezy zatrudni¢ do obstugi 288 gosci serwisem francuskim, jezeli

jeden kelner moze obstuzy¢ 8 gosci?

9. lle energii dostarczy porcja sera twarogowego o wadze 150 g, jezeli 100 g tego

sera zawiera 20 g biatka, 4 g ttuszczu i 3 g weglowodandw?

Il DOKUMENTACJA DZIALALNOSCI GOSPODARCZEJ
1. Co to jest REGON, jak brzmi jego petna nazwa i kto go nadaje?
2. Co to jest PESEL, jak brzmi jego petna nazwa i kto go nadaje?
3. Jakie sktadki pracodawca odprowadza do zaktadu ubezpieczen spotecznych?
4. Gdzie dokonuje osoba fizyczna rejestracji dziatalnosci gospodarczej?
6. Jak nazywamy wytwarzanie produktow i Swiadczenie ustug w celach
zarobkowych?
7. Jaka jest ustawowa definicja dziatalnosci rzemiesiniczej?
8. Podaj pojecie, ktére okresla wartos¢ towaru wyrazong w pienigdzu?
9. Co jest podstawowg funkcjg kazdego wyrobu lub ustugi na rynku?
10. Co to jest popyt i jak go okreslamy?
11. Wymien uczestnikéw rynku.
12. Przez kogo na rynku reprezentowany jest popyt?



13. Co to jest podaz?

14. Jak nazywamy czynnosci o charakterze naprawczym, remontowym i
konserwacyjnym?

15. Co to jest proces produkcji?

16. Na czym polega dystrybucja towaréw?

17. lle lat powinna ukonczy¢ osoba fizyczna, ktéra zamierza prowadzi¢ dziatalno$¢
gospodarczg?

18. Jak nazywamy przymusowe, bezzwrotne, pobierane przez Budzet Panstwa,
wojewodztwo,

powiat lub gmine swiadczenie?

19. Co nalezy spisa¢ w przypadku ztozenia zamdwienia przez klienta na wykonanie
ustugi?

20. Jakie dokumenty musi ztozy¢ kandydat na pracownika przysztemu pracodawcy?

I RYSUNEK ZAWODOWY

1. Tradycyjne ciasto z Podlasia, sporzgdzane z jaj, maki, cukru, masta, pieczone na
specjalnym roznie, to :
2. Ktorg konfiguracje ustawienia stotéw konferencyjnych przedstawiono na rysunku?

3. Gorgcy napdj kawowy z dodatkiem whisky to kawa:

Ktory deser nalezy zastosowacé w diecie ubogoenergetycznej?
3. Kieliszek do cherry przedstawiono na rysunku
4. Ktore z urzgdzen nalezy wykorzystaé do przygotowania lodu konsumpcyjnego?
5.Nakrycie podstawowe do Sniadania rozszerzonego przedstawiono na rysunku:
6.Stoty bufetowe oraz stoty z miejscami siedzgcymi dla gosci nalezy przygotowac na
przyjecie:

7. Do konsumpciji zakgski gorgcej, pstrgga pieczonego w ziotach, nalezy podac
sztucce:

8. Nakrycie podstawowe do $niadania rozszerzonego przedstawiono na rysunku:

9. Wino stodkie oznacza sie napisem:

10. Stoty bufetowe oraz stoty z miejscami siedzgcymi dla gosci nalezy przygotowaé
na przyjecie:

11. Wina wioskie to:

12. Konsument zarezerwowat dwa czteroosobowe stoliki na uroczystg kolacje. Ktory
element bielizny stotowej, zamieszczony w wykazie przedstawionym w ramce, nie
powinien by¢ wykorzystany do przygotowania stolikbw konsumenckich na te kolacje?
13. Ktdére urzgdzenie stuzy do ekspozycji zimnych deseréw?

14. Kelnerzy, stosujgc niemiecki serwis podawania potrawy, powinni poruszac sie:

IV PRZEPISY | ZASADY BEZPIECZENSTWA | HIGIENY PRACY ORAZ OCHRONY
PRZECIWPOZAROWEJ

1. Co wykonujemy w trakcie masazu posredniego serca?

2. Jak postepujemy z osobg ranng w brzuch?

3. Co to jest resuscytacja?

4. W jaki sposob tamujemy krew w przypadku rany szyi?

5. Na czym polega dorazne ratowanie osdb poparzonych?



6. Jakiej masy nie mogg przekroczy¢ przedmioty przenoszone na odlegtos¢ 25 m
przez mtodociang dziewczyne i mtodocianego chtopca przy pracy dorywczej, a jakiej
— przy obcigzeniu powtarzalnym?

7. Jakiego poziomu nie moze przekroczy¢ hatas w przypadku zatrudniania
miodocianych przy pracach w warunkach narazenia na hatas?

8. Jakich ciezaréw nie moga przenosic kobiety przy pracy statej a jakich przy pracy
dorywczej?

9. Przy jakich pracach zabrania sie zatrudniania kobiet w cigzy lub karmigcych?

10. Kiedy nie wolno zatrudnia¢ pracownicy, bez jej zgody, w godzinach
nadliczbowych, w porze nocnej i w systemie przerywanego czasu pracy?

11. Jakie czynniki oddziatywujgce na cziowieka w materialnym srodowisku pracy
zalicza sie do czynnikéw fizycznych, jakie do biologicznych a jakie do chemicznych?
12. Jakie sg techniczne srodki chronigce pracownika przed hatasem a jakie sg
techniczne srodki ograniczajgce hatas?

13. Jakie sg techniczne srodki chronigce pracownika przed upadkiem z wysokosci?
14. Przy jakich pracach zalecane jest stosowanie maseczek pytochtonnych?

15. Przy jakich pracach zalecane jest stosowanie kasku ochronnego?

16. Na co narazony jest cztowiek, ktoéry naprawia maszyne lub urzgdzenie
podtgczone do sieci elektrycznej?

17. Jakie skutki moze wywotac reczne dzwiganie i przenoszenie przez kobiete
ciezarow o

masie okoto 40 kg?

18. Jakie prace wykonywane w pomieszczeniach gdzie znajdujg sie materiaty
tatwopalne moga by¢ przyczyng pozaru?

V PODSTAWOWE ZASADY OCHRONY SRODOWISKA
. Co to jest srodowisko?
. Kto jest zobowigzany do dbania o stan srodowiska?
. Na czym polega ochrona srodowiska?
. Jakie sg elementy ochrony srodowiska?
. Co to jest organizacja ekologiczna?
. Na czym polega ochrona powietrza?
. Co to sg gazy cieplarniane?
. Jaka jest przyczyna powstawania kwasnych opadow atmosferycznych?
. Co powoduje powstawanie i wzrost efektu cieplarnianego?
10. Co przyczynia sie do zjawiska ,dziury ozonowej” i jaki jest skutek jego
oddziatywania?
11. Co to sg naturalne zanieczyszczenia powietrza i co je powoduje?
12. Co to jest smog i gdzie wystepuje?
13. Od czego zalezy wysokos$c¢ optat za wprowadzanie zanieczyszczen do
powietrza?
14. Co to jest zbieranie odpadéw? Na czym polega zbieranie selektywne odpaddéw?
15. Co to jest odzysk odpadow?
16. Co to jest recykling odpadow?
17. Co to jest biodegradacja odpadow?
18. Jakie opakowania sg najmniej ucigzliwe dla Srodowiska?
19. Co to sg odpady komunalne?
20. Jakie odpady sg odpadami obojetnymi?
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PRZEPISY PRAWA PRACY
Co to jest kodeks pracy i co reguluje?
. Jakie dokumenty sktada pracodawcy osoba ubiegajgca sie o przyjecie do pracy?
. Kto wydaje orzeczenie o zdolnosci do pracy?
. Jakie sg badania lekarskie, kto i kiedy nim podlega i kto ponosi ich koszty?
. W jakiej formie powinna by¢ zawarta umowa o prace?
. Jakie sg rodzaje uméw o prace?
. lle moze trwac okres probny?
. Kto ustala wysokos$¢ minimalnego wynagrodzenia za prace?
. Na czym polega ochrona wynagrodzenia za prace?
10. W jaki sposéb moze nastgpi¢ rozwigzanie umowy o prace?
11. Co to jest regulamin pracy i kiedy pracodawca ma obowigzek zapozna¢ z nim
pracownika?
12. Na podstawie jakiej umowy przystuguje pracownikowi prawo do urlopu
wypoczynkowego?
13. Jakie sg i od czego zalezg wymiary urlopu wypoczynkowego?
14. Kiedy i w jakim wymiarze uzyskuje prawo do urlopu wypoczynkowego pracownik
podejmujgcy prace po raz pierwszy?
15. lle moze wynosi¢ urlop udzielany na zgdanie pracownika w terminie przez niego
wskazanym?
16. Kiedy pracownik ma prawo do co najmniej 15 minutowej przerwy w pracy?
17. Jakie uprawnienia przystugujg pracownikowi z tytutu podrozy stuzbowej?
18. Jaka jest odpowiedzialnos¢ pracownika za powierzone mu mienie?
19. lle godzin nadliczbowych moze przepracowac pracownik w roku kalendarzowym?
20. Kiedy pracodawca moze ukara¢ pracownika?
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VIl PODSTAWOWA PROBLEMATYKA Z ZAKRESU PODEJMOWANIA
DZIALALNOSCI GOSPODARCZEJ | ZARZADZANIA PRZEDSIEBIORSTWEM

1. Jaki kodeks reguluje ustawowo prawo gospodarcze?

2. Na czym polega dziatalno$¢ gospodarcza?

3. Czym charakteryzuje sie gospodarka rynkowa?

4. Na czym polega i jakie wywotuje skutki konkurencja rynkowa podmiotéow
gospodarczych?

5. Do czego sprowadza sie monopol na rynku?

6. Co rozumiemy pod okre$leniem ,,osoba prawna”?

6. Co to jest firma?

7. Czym jest spoétdzielnia?

8. Co to jest spoétka, w jakim celu sie jg zawigzuje i gdzie rejestruje?

9. Jaki jest najwyzszy cel dziatalnosci przedsiebiorstwa?

10. Co to jest produkt krajowy brutto?

11. Co to jest Polska Klasyfikacja Dziatalnosci?

12. Czym zajmuje sie Panstwowa Inspekcja Sanitarna a czym Panstwowa Inspekcja
Handlowa?



13.
14.

15.
16.
17.
18.
19.

Jakie instytucje zajmujg sie ochrong praw konsumentow?
Co zaliczamy do srodkéw pracy a co do przedmiotéw pracy?

Co to jest system podatkowy?

Co to jest podatek?

Co to jest podatek dochodowy a co podatek od towardw i ustug (VAT)?
Jaki wptyw na dochody firmy ma wzrost podatkéw?

Czym na gietdzie charakteryzuje sie hossa a czym bessa?



